Crépiére Professionnelle Electrique - @ 40 cm

DLCM40E

DYNASTEEL

FOOD SERVICE SOLUTIONS

Idéale pour les professionnels de la restauration, cette Crépiere
Professionnelle Electrique dispose d'une plague chauffante en
fonte de 40 cm de diametre. Réalisée en acier inoxydable avec
pied en caoutchouc, elle est a la fois robuste et durable. Elle
dispose d'un thermostat permettant de régler la température de

chauffe de 50°C a 300°C.

Caracteristiques Produit :
Alimentation : 230 V Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300
Revétement de la Plaque : Fonte Longueur (mm) : 400 Profondeur (mm) : 400
Hauteur (mm) : 160 Matiere : Inox Puissance (W) : 3000
Thermostat : Oui Sécurité Gaz : Sans Sécurité Diameétre Plague (mm ) : 400
Diameétre (mm) : 400 Domaine d'utilisation : Intérieur Gamme pour Krampouz : /
Forme du chassis : Rond

Informations Logistiques :
Largeur : 450 mm Profondeur : 450 mm Hauteur : 200 mm
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