Couteau de Chef Wasabi Black

KI6715C

fa df
— v Découvrez le Couteau de Chef Wasabi Black, un indispensable

Iy o o — pour les professionnels de la cuisine ! Avec une longueur de 275
mm et une lame de 15 cm, ce couteau de la gamme Wasabi Black
offre une précision et une efficacité incomparables. Ne passez pas
a coté de cet outil de qualité supérieure pour sublimer vos
préparations culinaires professionnelles !

Caracteristiques Produit :

Longueur (mm) : 275 Pays de Fabrication : Japon Taille de la lame (en cm) : 15

Gamme : Wasabi Black

Informations Logistiques :

Largeur : 350 mm Profondeur : 70 mm Hauteur : 20 mm
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